@“ i < Ce au/gcga[)c/t in Mauerkirchen

CINGELEGTER ZUCCHINI

Zutaten:

2 kg Zucchini, 3 Paprika (rot/gelb/griin), 2 groBe Zwiebeln, 6 Zehen Knoblauch,
6 TL Salz, 11 Apfelessig, 3 | Wasser, 1 TL Senfkérner, 2 TL Einlegegewiirz,
40 dag Zucker

Zubereitung:
> Gemiise waschen und in mundgerechte Stiicke schneiden
> mit Fliussigkeiten und Gewiirzen in einem grofem Topf zum Kochen bringen
> 5 min kochen lassen
> in Gldser abfiillen und verschlieBen
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