20

\ B —m) C au/gcga[)c/t in Mauerkirchen

SOMMERGEMUSE MIT SCHAFKASE

Zutaten:
1 Bund Friihlingszwiebeln, 1 gelbe Kugelzucchini, 1 Paprika, 2 - 3 Tomaten,
Olivendl, Salz, Pfeffer, frische Krduter, 200 g Feta-Kdse

Zubereitung:
> Gemiise waschen und klein wiirfeln, alles kurz in Olivensl anbraten, zuletzt
die Tomaten dazugeben
» mit Salz, Pfeffer und frischen, klein gehackten Krautern abschmecken und
noch kurz diinsten bis das Gemiise bissfest ist
» Gemise in eine Schiissel geben, etwas auskiihlen lassen und dann den
gewiirfelten Fetakdse untermengen
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