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GEGRILLTE ZUCCHINI MIT
HIRTENKASE, MINZE UND
BALSAMICODRESSING

Zutaten:

4 kleinere Zucchini (griin und gelb), Salz, 2 EL Pflanzenal, 4 EL Balsamico,
2 EL Olivenal, 1 TL flissiger Honig, Pfeffer, 1 - 2 Stdngel Minze,

150 g Hirtenkdse

Zubereitung:
> Zucchini in nicht zu diinne Scheiben schneiden, salzen und beidseitig mit
Pflanzendl bepinseln
> am heifen Grill auf beiden Seiten ca. 3 min grillen
» fir das Dressing Balsamico mit Olivendl, Honig, Salz, Pfeffer verriihren
und abschmecken
Minze waschen, trocken schiitteln, Blatter abzupfen und grob hacken
» Zucchinischeiben auf einer Platte anrichten, den Hirtenkdse dariiber
brockeln, mit dem Dressing betrdufeln und mit Minze bestreut servieren
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