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B o aufgcga[)c/t in Mauerkirchen

BASILIKUMNOCKERL ALS
SUFFENEINLAGELE

Zutaten:
100 g Butter, 100 g Topfen, 2 Eier, 3 EL glattes Mehl, 3 EL Weizengrief, Salz,
Pfeffer, 1 Bund Basilikum

Zubereitung:

» Butter flaumig riihren, Topfen und Eier dazugeben, dann Mehl und Grief
untermischen

> mit Salz und Pfeffer wiirzen und zuletzt das fein gehackte Basilikum
unterrihren

» Teig 10 min rasten lassen

> Salzwasser aufkochen lassen und mit zwei Léffeln kleine Nocker| formen
und ins siedende Wasser geben

» vom Herd nehmen und 10 min zugedeckt ziehen lassen
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