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G E F L Ü G E L S A L A T  

 

 

Zutaten: 

25 dag gebratenes oder gekochtes Geflügel, 10 dag Sellerie, 1 - 2 Äpfel,  

1 Dose Mandarinen, 5 dag Walnüsse, Weintrauben 

Marinade: 1/8 l Joghurt, etwas Majonäse, Zitronensaft, Zucker, Salz,  

ev. Ketchup, Sherry 
 

Zubereitung: 

➢ Hühnerfleisch in größere Stücke schneiden 

➢ Sellerie klein schneiden oder reiben, Äpfel blättrig schneiden, Walnüsse 

grob hacken 

➢ Zutaten mit der Marinade verrühren und mit Weintrauben und Walnüssen 

garnieren 

➢ auf Blattsalat anrichten  

 

 

 


