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C H O C O L A T E  C H I P  C O O K I E S   

 
 
Zutaten: 

13 dag Butter, 9 dag Zucker, 5 dag brauner Zucker, 1 EL Vanillezucker, 1 Ei,  

20 dag Mehl, 1 TL Backpulver, 1 Msp. Salz, 13 dag Schokoladensplitter,  

6 dag gehackte Walnüsse 

 

 

Zubereitung: 

 Rührteig bereiten: Butter flaumig rühren, Ei und Zucker unterrühren 

 Mehl mit Backpulver und Salz mischen und untermengen 

 zuletzt Schokolade und Nüsse unterheben 

 kleine Kugerl formen, auf ein vorbereitetes Blech legen  

 bei 150° C ca. 25 min backen 
 


